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Menú 1 

Mínimo para 10 personas adultas, máximo 15 comensales.

 Aperitivos a compartir
Jamón ibérico y queso curado de oveja

Ensaladilla de merluza y sepia 
Croquetón de rabo de toro

Flor de alcachofa con sal maldon
Calamar nacional con mahonesa cítrica 

Plato principal a elegir:
Hojaldre de merluza con crema de gambas

Solomillo ibérico con salsa de manzana
Arroz meloso de secreto, verduritas y parmesano 

Postre
Torrija caramelizada con sopa de vainilla 

Bodega
Agua, Cervezas & Refrescos

Tinto Rioja Crianza
Blanco de Rueda
Café e infusiones

40 €
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Quien comparte su 
comida no pasa solo la vida



 

 

 Aperitivos a compartir
Jamón ibérico y queso curado de oveja

Tataki de atún 
Turrón de foie con chutney de mango

Calamar patagónico con verduritas y all i oli suave
Pulpo a la brasa sobre parmentier de patata trufada

Plato principal a elegir:
Bacalao gratinado al all i oli suave

Entrecotte a la brasa con guarnición
Arroz meloso de sepia y gambas

Postre
Torrija con su sopa de vainilla

 

Menú 2 

Mínimo para 10 personas adultas, máximo 15 comensales.

Bodega
Agua, Cervezas & Refrescos

Tinto Ribera del Duero
Blanco Rueda Verdejo

Café e infusiones
45 €

G
O

U R M E T  E X P E R I E N

C
E

B

O
D E G A  U R B A N

A

W I N E  A N D  T A S T E

LA CAVA

LA CAVA

GOURMET
EXPERIENCE
2025

GOURMET
EXPERIENCE

BODEGA PRIVADA   .   GOURMET EXPERIENCE   .   VINO Y SABOR

2026

 Aperitivos a compartir
Jamón ibérico con queso curado de oveja 

Rosquilla de ensaladilla de merluza
Foie a la sal con mermeladas y tostas de pan cristal

Tataki de atún con algas wakame
Calamar nacional con mahonesa cítrica  

 

Plato principal a elegir:
Lomito de bacalao gratinado con all i oli suave
Carrillera ibérica con salsa de vino tinto sobre 

parmentier de patata trufada
Arroz meloso de sepia y gambas

Postre
Torrija caramelizada con sopa de vainilla

Cada día es una nueva oportunidad 
de comer algo nuevo



 Aperitivos a compartir
Jamón ibérico y queso curado de oveja

Tataki de atún 
Turrón de foie con chutney de mango

Calamar patagónico con verduritas y all i oli suave
Pulpo a la brasa sobre parmentier de patata trufada

Plato principal a elegir:
Bacalao gratinado al all i oli suave

Entrecotte a la brasa con guarnición
Arroz meloso de sepia y gambas

Postre
Torrija con su sopa de vainilla

 

 
 

Menú Picaeta 

Mínimo para 10 personas adultas, máximo 15 comensales.

Bodega
Agua, Cervezas & Refrescos

Tinto Rioja Crianza
Blanco de Rueda
Café e infusiones

40 €
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 Aperitivos a compartir
Jamón ibérico con queso curado de oveja

Ensaladilla de ventresca con pimiento de piquillo y aguacate
Turrón de foie con chutney de mango

Bacalao frito con mahonesa de pericana
Patatas Savoy con alcachofitas y huevo roto

Entrecotte trinchado al centro con su guarnición 
Pan con tomate y all i oli suave 

Postre
Degustación de postres caseros y fruta de temporada 

Cuando parece que no puedes más...
Llega el postre y te lo comes


